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VIl Workshop sobre «Metodes rapids

i automatitzacid en microbiologia

alimentaria»

Josep YUSTE
Universitat Autonoma de Barcelona

EL VIIl WorksHor MRAMA

SE CELEBRARA DEL 24 AL 27 DE
NOVEMBRE DE 2009
http://quiro.uab.cat/workshopMRAMA

el 25 al 28 de novembre de

2008, tingué lloc el VII

Workshop sobre «Metodes

rapids i automatitzacié en
microbiologia alimentaria» (MRAMA)
alasalad’actes dela Facultat de Vete-
rinaria de la Universitat Autbnoma de
Barcelona (UAB, Bellaterra, Cerda-
nyola del Valles), dirigit pels doctors
Marta Capellas Puig i Josep Yuste
Puigvert, professors de ciencia i tec-
nologia dels aliments, i organitzat pel
Centre Especial de Recerca Planta de
Tecnologia dels Aliments (CERPTA) i
el Departament de Ciencia Animal
i dels Aliments de la UAB. Celebrat
anualment, el Workshop MRAMA,
d’'un contingut aplicat i de futur,
amplia i difon els coneixements teo-
rics i practics sobre metodes innova-
dors per detectar, comptar, aillar i
caracteritzar rapidament els micro-
organismes habituals als alimentsia
laigua.

Com cada any, el ponent princi-
pal fou el doctor Daniel Y. C. Fung, de
la Kansas State University (Manhat-
tan, Kansas, EUA). El doctor Fung
és catedratic de Ciencies dels Ali-
ments del Department of Animal
Sciences and Industry; la seva espe-
cialitat és la microbiologia dels ali-
ments i, dins d’aquest camp, és un
cientific de prestigi internacional en

I'ambit dels metodes rapids i minia-
turats i en 'automatitzacio. A més,
és director del Workshop Interna-
cional sobre «Metodes rapids i auto-
matitzacié en microbiologia», que
també té lloc anualment a Manhat-
tan (Kansas) i que compli la seva
vint-i-vuitena edici6 el juny passat.
Guanyador del Premi Internacional
de I'Institute of Food Technologists
(IFT) I'any 1997, per I'organitzacié
d’aquesta serie tnica de workshops
internacionals; del Premi al Millor
Educador Waksman de la Society for
Industrial Microbiology el 2001; del
Premi a I'Excel-lencia en la Docencia
Universitaria del College of Agricul-
ture de la KSU el 2005; del Premi Carl
R. Fellers de I'TFT el 2006, per la seva
excepcional trajectoria en ciéncia i
tecnologia dels aliments, i del Premi
Inaugural al Millor Educador en
Seguretat Alimentaria de la revista
Food Safety i ConAgra Foods Inc. el
2007, per la seva carrera docent: més
de divuit mil alumnes i director de
cent quatre estudiants graduats
(trenta-tres doctorats i setanta-un
masters). Editor associat senior del
Journal of Rapid Methods and Auto-
mation in Microbiology. Membre
d’honor de 'American Academy of
Microbiology, de'lFT i de la Interna-
tional Academy of Food Science and
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Technology. Lany 1995, fou convidat
a fer una conferencia a I'Institut Pas-
teur de Paris (Franca), amb motiu de
la commemoracio del centenaride la
mortde Louis Pasteur. El doctor Fung
té, doncs, una llarga experiencia en
I'ambit del workshop, fet que permeté
oferir ponencies d'una gran qualitat,
de continguts molt rics i complets
sobre les diverses disciplines de la
microbiologia alimentaria. De fet, al
doctor Fung també se’l coneix com a
«pare» dels metodes microbiologics
miniaturats, perque en aquest camp
va ser pioner i actualment és un dels
investigadors més experts i espe-
cialitzats del mon, i ha assajat amb
resultats positius i ha aportat un alt
nombre de tecniques innovadores.
Indubtablement, la seva presencia fou
molt profitosa i contribui a un bon
aprenentatge dels metodes micro-
biologics més recents i eficagos.

El workshop compta amb altres
conferenciants de renom. S’encar-
rega de la poneéncia inaugural la
doctora Cécile Lahellec, directora
honoraria de Recerca de ’Agence
Francaise de Sécurité Sanitaire des

Aliments (AFSSA), a Alfort (Franca),
que informa exhaustivament sobre la
implementacio de la seguretat ali-
mentaria mitjangant els metodes
aplicats en microbiologia alimen-
taria. El doctor Armand Sdnchez
Bonastre, director del Servei Veteri-
nari de Genetica Molecular dela UAB
i professor del nostre Departament,
parla sobrela tecnica de lareaccié en
cadena de la polimerasa (PCR), el
metode genetic més usat per a la
detecci6 i la identificaci6 microbio-
logiques. El doctor Daniel Ramo6n
Vidal, professor d’investigacié a
I'Instituto de Agroquimica y Tecno-
logia de Alimentos (IATA) del Consejo
Superior de Investigaciones Cientifi-
cas (CSIC), a Burjassot, va transme-
tre als assistents els seus amplis
coneixements sobre el desenvolupa-
ment, I'ds i la deteccié d’aliments
transgenics ila nutrigenetica ila nutri-
genomica en alimentacié. La senyora
Cristina Romero Gonzalo, respon-
sable de la linia d’analisi d’aliments
d’INGENASA, empresa de biotecno-
logia de Madrid, parla sobre I'aplica-
cié d’anticossos monoclonals per

analitzar els al-lergens i les micoto-
xines. El senyor Josep-Julia Anton
Garcia, responsable del Departament
de Control de Qualitat del Grupo
Gallina Blanca-Star a Sant Joan
Despi, explica la seva experiéncia
en I'aplicaci6 del sistema TEMPO
(nombre més probable miniaturat
i automatitzat) al laboratori del seu
Departament. I el senyor David
Tomds Fornés, responsable del
Laboratori de Microbiologia i Biolo-
gia Molecular d’Ainia Centro Tecno-
l6gico, a Paterna, i la senyora Zer-
linde Balverde Johnson, directora del
programa tecnic de 'AOAC Research
Institute, de Gaithersburg (Mary-
land, EUA), van participar amb inte-
ressants ponencies sobre la norma-
litzacid6 i la validacié de metodes
microbiologics alternatius.

A més, hi assistiren importants
empreses de microbiologia, que
projectaren diverses presentacions
multimedia i mostraren els seus
productes per explicar-ne el funcio-
nament, els avantatges i les limita-
cionsiles tecniques en que es basen.
Les empreses que van patrocinar el
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VII Workshop MRAMA foren les
segiients: 3M Espafia, SA; AES Che-
munex Espafa, SA; Applied Bio-
systems, SA; Becton Dickinson, SA;
bio-Mérieux Espafia, SA; Bio-Rad La-
boratories, SA (i Bio-Rad Laborato-
ries, SA-NV, de Belgica); Bioser, SA
(queinvita a participar Strategic Diag-
nostics Inc., del Regne Unit, i VistaLab
Technologies Inc., dels EUA); Bidtica,
SL; Fluka Analytical (Sigma-Aldrich
Quimica, SA); IDEXX Laboratorios,
SL; IUL, SA; LABAQUA, SA; Oxoid, SA
(part de Thermo Fisher Scientific
Inc.); Roche Diagnostics, SL, i Vital-
tech Ibérica, SL. També hi assistiren
Transgenomic Ltd. (Regne Unit),
Orion Diagnostica Oy (Finlandia) i
DNATech Lda. (Portugal).

El workshop ha estat una activi-
tat d’exit, tant pels ponents iles seves
poneéncies com per l'assistencia de
publicila participacié de les empre-
ses de microbiologia. Hi assistiren
dues-centes dues persones de diver-
sos col-lectius nacionals i interna-
cionals:

1. Nombrosos laboratorisiindus-
tries agroalimentaries: entre d’altres,
dels sectors carni i avicola, lacti, de
panificacio i brioixeria, de menjars
preparats, de congelats, de begudes
analcoholiques (aigiies, sucs de frui-
tes, begudes refrescants) i alcoholi-
ques (cervesa, vitivinicola, cava),
d’ingredients i additius, i alguns
d’ambit no alimentari: biotecnologic,
veterinari, cosmetic, productes de
neteja i de desinfecci6 i instruments
per a inddstries i laboratoris.

2. Personal tecnic, professors i
estudiants de la UAB (llicenciatures

de cienciaitecnologia dels aliments,
veterinaria, biologia, ciencies am-
bientals, traduccio i interpretacio;
tercer cicle, i els departaments de
Ciencia Animal i dels Aliments, de
Quimica i de Genetica i Microbiolo-
gia) i altres universitats, com ara la
Universidad de Zaragoza, la Univer-
sidad Publica de Navarra (Pamplona),
la Universitat Politecnica de Valen-
cia, la Universidad Politécnica de
Cartagena, la University of Food Tech-
nologies (Plovdiv, Bulgaria), la Mos-
cow State University of Food Produc-
tion (Russia), la Universidade Técnica
de Lisboa (Portugal) i la Universidad
de los Andes (Mérida, Venecuela).

3. Altres centres de recerca: la
Unitat de Remugants de la UAB i
I'Area de Postcollita de la Universi-
tat de Lleida, ambdues de I'Institut
de Recerca i Tecnologia Agroali-
mentaries (IRTA); el Centre de
Recerca en Agrigenomica (CRAG,
Barcelona), del Consorci CSIC-IRTA-
UAB; el Veterinary Research Institu-
te (Brno, Republica Txeca); I'Insti-
tute for Food Microbiology (Nesher,
Israel), i la Fundacién Instituto de
Estudios Avanzados (IDEA, Baruta,
Venecuela).

4. Administracio: el Central Ins-
titute of the Bundeswehr Medical Ser-
vice (Institut Central del Servei Medic
de I'Exercit, Kronshagen, Alemanya).

També van ser-hi presents I’Asso-
ciaci6 Catalana de Ciencies de I'Ali-
mentacié (ACCA), entitat col-labo-
radora amb el Workshop MRAMA, i
EyPASA, revista Alimentaria, publi-
cacio oficial del workshop.

Durant tres dies, es van dur a terme
unes sessions practiques al laboratori,
en que es treballa amb alguns aparells
i els productes més innovadors dins
del camp dels metodes rapids i I'au-
tomatitzacio. S’organitzaren altres
activitats: tallers sobre I'ts dels recur-
sos per amicrobiologia predictiva dis-
ponibles a Internet, a carrec de la
senyora Montse Vila Brugalla (SAICA
Entitat de Control, SL, Barcelona), i
sobre separacié immunomagnetica
d’Escherichia coli 0157:H7, a més de
visites a una empresa de biologia
molecular per a aplicacions dela PCR
atemps real.

Hi hagué una taula rodona amb
el doctor Fung, altres ponents i pro-
fessionals d’empreses de microbio-
logia i laboratoris d’analisi, mode-
rada pel doctor José Juan Rodriguez
Jerez, director de I'Observatori de la
Seguretat Alimentaria de la UAB i
professor del nostre Departament.
Amb la taula rodona, que tractava
sobre la instrumentaci6 en micro-
biologia dels aliments, les tendencies
del mercat mundial i altres temes
d’actualitat del sector, i les diverses
ponencies del workshop, es constata
que el nombre d’assajos microbiolo-
gics augmenta any rere any, amb
grans progressos en el desenvolupa-
ment de metodes facils d'usar i que
garanteixen rapidesa, precisio, sen-
sibilitat i especificitat en I'obtencié
dels resultats a un cost moderat. Els
metodes microbiologics rapids i
automatitzats permeten ales indus-
tries oferir els seus productes més
rapidament al mercat, garantint-ne
la seguretat i la conservacio.
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